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SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

INSTRUGAO NORMATIVA N2 06/2021, DE 08 DE JUNHO DE 2021.

O Secretario Municipal da Agricultura e Meio Ambiente, no uso das atribui¢ées que Ihe
sdo conferidas pelo Decreto n? 3.211/2023, resolve:

Art. 12 Estabelecer na forma desta Instru¢cdo Normativa as NORMAS TECNICAS
OFICIAIS para ROTULAGEM E EMBALAGEM DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL, a
serem utilizadas pelo Servico de Inspecdo Municipal de Agua Santa — RS.

Art. 22 Todos os produtos entregues ao comércio devem estar identificados por
meio de rotulos registrados no drgdo competente, no caso das empresas registradas
no municipio o 6rgao é o SIM, quer quando destinados ao consumo direto, quer
guando se destinam a outros estabelecimentos que os vao beneficiar.

Paragrafo Unico. Cabe a empresa fabricante registrada no SIM o atendimento a
legislacao vigente em matéria de rotulagem e industrializacdao de produtos de origem
animal, bem como o fiel cumprimento do que foi aprovado e registrado.

Art. 32 Os processos de registro de rotulagem deverdao ser protocolados no
sistema de protocolo da Prefeitura e enderegados ao Departamento de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal e/ou Servico de Inspecdo Municipal.

§ 12 Para a solicitacdo do registro de produto (rotulagem) é necessdrio
preencher as informacdes solicitadas, de acordo com Formulario Especifico de Registro
de Produtos e anexar ofs) croqui(s) do(s) rétulo(s). Em alguns casos poderdo ser
anexados documentos pertinentes a avaliacdo do processo, como a certificacdo para
produtos organicos, autorizacdo de uso de marca de terceiros, laudos de analise, etc.

§ 22 No caso de produtos cdrneos in natura, ndo formulados, a nomenclatura
devera ser uniformizada pela Resolugdo DIPOA/SDA no 01/2003.

§ 32 Quando se trata do registro de produtos para os quais conste na legislagao
vigente Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ e, no caso de produtos
gue ndo possuam RTIQ, a analise final e o registro ficam sob responsabilidade do SIM
Em todos os casos deve constar no processo de registro o parecer do coordenador do
SIM.
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Art. 42 Todos os processos de aprovagao de rétulos de produtos de origem
animal deverdo, obrigatoriamente, receber parecer, favoravel ou nao, do SIM que
tomara a decisao com base na legislagdo vigente.

Art. 52 Os produtos devem possuir em seus rétulos ou embalagens as
informacdes obrigadas pela legislacdo vigente.

Art. 62 Esta instrucdo normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

Agua Santa —RS, 16 de Dezembro de 2025

JAIRO RODIGUERI
SECRETARIO MUNICIPAL DA AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE
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ANEXO |
INFORMAGCOES GERAIS PARA ROTULOS
1. CONSIDERAGOES GERAIS

1.1. Os produtos de origem animal embalados ndo devem ser descritos ou apresentar rétulo
que:

1.1.1. Utilize vocabulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras
representacoes graficas que possam tornar as informacdes falsas, incorretas, insuficientes, ou
que possa induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relacdo a
verdadeira natureza, composicdo, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade,
rendimento ou forma de uso do produto de origem animal;

1.1.2. Atribua efeitos ou propriedades que ndo possuam ou ndo possam ser demonstradas;

1.1.3. Destaque a presenga ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou préprios de
produtos de origem animal de igual natureza, exceto nos casos previstos em regulamentos
técnicos especificos;

1.1.4. Ressalte, em certos tipos de produtos de origem animal processado, a presenca de
componentes que sejam adicionadas como ingredientes em todos os produtos de origem
animal com tecnologia de fabricacdo semelhante;

1.1.5. Ressalte qualidades que possam induzir a engano com relagdo a reais ou supostas
propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes tenham ou possam ter
quando consumidos em quantidades diferentes daquelas que se encontram no produto de
origem animal ou quando consumidos sob forma farmacéutica;

1.1.6. Indique que o produto de origem animal possui propriedades medicinais ou
terapéuticas;

1.1.7. Aconselhe seu consumo como estimulante, para melhorar a saude, para prevenir
doengas ou com agdo curativa.
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1.2. As denominagbes geograficas de um pais, de uma regido ou de uma populagdo,
reconhecidas como lugares onde sdo fabricados produtos de origem animal com determinadas
caracteristicas, ndo podem ser usadas na rotulagem ou na propaganda de produtos de origem
animal fabricados em outros lugares quando possam induzir o consumidor a erro, equivoco ou
engano.

1.3. Quando os produtos de origem animal sdo fabricados segundo tecnologias caracteristicas
de diferentes lugares geograficos, para obter produtos de origem animal com propriedades
sensoriais semelhantes ou parecidas com aquelas que sdo tipicas de certas zonas
reconhecidas, na denominacao do produto de origem animal deve figurar a expressao "tipo",
com letras de igual tamanho, realce e visibilidade que as correspondentes a denominacao
aprovada no regulamento vigente no pais de consumo.

1.4. A rotulagem dos produtos de origem animal deve ser feita exclusivamente nos
estabelecimentos processadores, habilitados pela autoridade competente do pais de origem,
para elaboragdo ou fracionamento.

2. APRESENTACAO E DISTRIBUICAO DA INFORMACAO OBRIGATORIA

2.1. Deve constar do painel principal a denominacdo de venda do produto de origem animal,
sua qualidade, pureza ou mistura, quando regulamentada, a quantidade nominal do conteudo
do produto, em sua forma mais relevante em conjunto com o desenho, se houver, e em
contraste de cores que assegure sua correta visibilidade.

2.1.1. O tamanho das letras e numeros da rotulagem obrigatdria, exceto a indicacdo da
denominag¢do (nome) de venda do produto de origem animal e dos conteudos liquidos, ndo
serd inferior a Imm.

2.2. Caso o presente Regulamento Técnico ou um regulamento técnico especifico nao
determine algo em contrario, a rotulagem de produto de origem animal embalado deve
apresentar, obrigatoriamente, as seguintes informacgdes:

3. DENOMINAGAO (NOME) DE VENDA DO PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL

3.1. O nome do produto de origem animal deve ser indicado no painel principal do rétulo em
caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos e outros
dizeres. O tamanho da letra utilizada deve ser proporcional ao tamanho utilizado para a
indicacdo da marca comercial ou logotipo caso existam;

3.2. A denominagdo (nome) de venda do produto de origem animal deve ser indicada no
rotulo de acordo com a estabelecida no Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade do
Produto.
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3.3. Adenominacgdo (nome) ou a denominacdo e a marca do produto de origem animal devera
(30) estar de acordo com os seguintes requisitos:

3.3.1. Quando em um Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade for estabelecido uma
ou mais denominagdes para um produto de origem animal, devera ser utilizada pelo menos
uma dessas denominacdes;

3.3.2. Podera ser empregada uma denominacdo consagrada, de fantasia, de fabrica ou uma
marca registrada, sempre que seja acompanhada de uma das denominag¢des (nome) indicadas
na alinea “3.2”;

Poderdo constar palavras ou frases adicionais, necessarias para evitar que o consumidor seja
induzido a erro ou engano com respeito a natureza e condigdes fisicas préprias do produto de
origem animal, as quais devem estar junto ou proximas da denominacdo (nome) do produto
de origem animal. Por exemplo: tipo de cobertura, forma de apresentacdo, condi¢do ou tipo
de tratamento a que tenha sido submetido.

3.3.2.1. No caso de queijos condimentados: quando for adicionado apenas um condimento ao
queijo, deverd ser citado na denominag¢dao de venda. Exemplo: QUEIJO MUSSARELA COM
PIMENTA.

3.3.2.2. Se for adicionado mais de um condimento, ndo ha necessidade de mencionar todos
eles na denominag¢do de venda, podendo ser utilizada apenas a expressao “condimentado”.
Exemplo: QUEIJO MUSSARELA CONDIMENTADO

3.3.3. Apds a qualidade e natureza do alimento deve ser identificado o método de conservagao
caso o produto seja RESFRIADO ou CONGELADO. Por exemplo: Peito de frango temperado
RESFRIADO/CONGELADO.

3.3.4. A nomenclatura de produtos cdrneos ndo formulados em uso para aves, coelhos,
suideos, caprinos, ovinos, bubalinos, equideos, ovos e outras espécies de animais, deve ser
baseada na Resolucdao N° 1, de 9 de janeiro de 2003, do MAPA.

4. LISTA DE INGREDIENTES

4.1. A lista de ingredientes deve ser indicada no réotulo em ordem decrescente de quantidade,
sendo os aditivos citados com funcdo e nome e nimero de INS (Sistema Internacional de
Numeragdo);

4.2. Com exce¢do de produtos de origem animal com um Unico ingrediente (por exemplo:
carne resfriada, leite pasteurizado, peixe cru resfriado e outros) deve constar do rétulo uma
lista de ingredientes;
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4.3. A lista de ingredientes deve constar do rétulo precedida da expressao "ingredientes:" ou
"ingr.:", de acordo com o especificado abaixo:

4.3.1. Todos os ingredientes deverao constar em ordem decrescente da respectiva propor¢ao;

4.3.2. Quando um ingrediente for um produto de origem animal elaborado com dois ou mais
ingredientes, este ingrediente composto, definido em um regulamento técnico especifico,
pode ser declarado como tal na lista de ingredientes, sempre que venha acompanhado
imediatamente de uma lista, entre parénteses, de seus ingredientes em ordem decrescente de
proporgao;

4.3.3. Quando para um ingrediente composto for estabelecido um nome em um Regulamento
Técnico especifico, e represente menos que 25% (vinte e cinco por cento) do produto de
origem animal, ndo serd necessdrio declarar seus ingredientes, com excecdo dos aditivos
alimentares que desempenhem uma funcdo tecnolégica no produto acabado;

4.3.4. A agua deve ser declarada na lista de ingredientes, exceto quando formar parte de
salmouras, xaropes, caldas, molhos ou outros similares, e estes ingredientes compostos forem
declarados como tais na lista de ingredientes; ndao serd necessario declarar a dgua e outros
componentes volateis que se evaporem durante a fabricacao;

4.3.5. Quando se tratar de produtos de origem animal desidratados, concentrados,
condensados ou evaporados, que necessitam de reconstituicdo para seu consumo, por

meio da adicdo de agua, os ingredientes podem ser enumerados em ordem de propor¢do
(m/m) no produto de origem animal reconstituido. Nestes casos, devera ser incluida a seguinte
expressao: “Ingredientes do produto preparado segundo as indicacées do rétulo”;

4.3.6. No caso de misturas de frutas, de hortalicas, de especiarias ou de plantas aromaticas em
qgue ndo haja predominancia significativa de nenhuma delas (em peso), estas poderdo ser
enumeradas seguindo uma ordem diferente, sempre que a lista desses ingredientes venha
acompanhada da expressdo: "em proporcdo variavel".

4.3.7. Os aditivos alimentares devem ser declarados fazendo parte da lista de ingredientes.
Esta declaragdo deve constar de:

4.3.7.1. a fungdo principal ou fundamental do aditivo no produto de origem animal; e

4.3.7.2. seu nome completo ou seu nimero INS (Sistema Internacional de Numeragdo), ou
ambos.

4.3.7.3. quando houver mais de um aditivo alimentar com a mesma fun¢do, pode ser
mencionado um em continuac¢do ao outro, agrupando-os por fungao.

4.3.7.4. os aditivos alimentares serdao declarados depois dos ingredientes.
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4.3.7.5. alguns produtos de origem animal devem mencionar em sua lista de ingredientes o
nome completo do aditivo utilizado. Esta situacdo deve ser indicada em Regulamento Técnico
Especifico.

5. CONTEUDOS LiQUIDOS

5.1. O(s) conteudo(s) liquido(s) devem ser indicado(s) no painel principal do rétulo de acordo
com o Regulamento Técnico Especifico;

5.2. Produtos obtidos por processo de fabricacdo que ndo permite a padronizacdo do peso
deverdo indicar no rétulo: “deve ser pesado em presenca do consumidor”.

5.2.1. Os produtos de leite e derivados, ndo contidos em invélucros de metal, de madeira, de
pldstico ou de vidro e que possam perder peso de maneira acentuada, deverao trazer, no
rotulo ou revestimento, a indicacdo bem visivel -"DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR", informando, também de forma bem visivel, o peso da embalagem em gramas,
precedido da expressdo "PESO DA EMBALAGEM".

5.2.2. Os produtos de carne ou derivados, inclusive em conserva, que ndo estejam contidos em
invélucros de metal, de madeira, de plastico ou de vidro, e que, por sua natureza, possam
sofrer perda sensivel de peso (tais como presunto, produtos salgados, defumados e outros),
deverdo trazer, no rotulo ou revestimento (de papel celofane papel aluminio ou similar), a
indicagdo bem visivel "DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO CONSUMIDOR", informando,
também, de forma bem visivel, o peso da embalagem, em gramas, precedido da expressdo
"PESO DA EMBALAGEM".

6. IDENTIFICACAO DA ORIGEM
6.1. Devera ser indicado:

6.1.1. o nome (razdo social) do fabricante ou produtor ou fracionador ou titular (proprietario)
da marca;

6.1.2. enderego completo;
6.1.3. pais de origem e municipio;

6.1.4. numero de registro ou cddigo de identificagdo do estabelecimento fabricante junto ao
6rgdo oficial competente.

6.2. Para identificar a origem, deve ser utilizada uma das seguintes expressdes: "fabricado em

....... , "produto ........" ou "indUstria ........".
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6.2.1. Nome ou razdo social e enderego do estabelecimento;

6.2.2. Nome ou razdo social e endereco do importador, no caso de produtos de origem animal
importado;

6.2.3. Carimbo oficial da Inspeg¢dao Municipal;

6.2.4. Categoria do estabelecimento: de acordo com a classificacdo oficial quando do registro
do mesmo no SIM;

6.2.5. CNPJ;
6.2.6. A especificacdo "Industria Brasileira"

6.2.7. Conservacao do produto: deverdo ser indicadas as temperaturas maximas e minimas
para a conservac¢do do produto;

6.2.8. Marca comercial do produto;
6.2.9. Identificacdo do lote:

6.2.9.1. Todo rétulo devera ter impresso, gravado ou marcado de qualquer outro modo, uma
indicagdo em cddigo ou linguagem clara, que permita identificar o lote a que pertence o
produto de origem animal, de forma que seja visivel, legivel e indelével.

6.2.9.2. O lote serd determinado em cada caso pelo fabricante, produtor ou fracionador do
produto de origem animal ou alimento, segundo seus critérios.

6.2.9.3. Para indicagdo do lote, pode ser utilizado:

6.2.9.3.1. um cdédigo chave precedido da letra "L". Este cédigo deve estar a disposi¢dao da
autoridade competente e constar da documentacdao comercial quando ocorrer o comércio
entre os paises; ou

6.2.9.3.2. a data de fabricacdo, embalagem ou de prazo de validade, sempre que a(s) mesma(s)
indique(m), pelo menos, o dia e 0 més ou 0 més e o ano (nesta ordem, em conformidade com
a alinea “6.2.9.2 item 6.2.9.

6.2.10. Data de fabricagdo;
6.2.11. Prazo de validade:

6.2.11.1. Caso ndo esteja previsto de outra maneira em um Regulamento Técnico especifico,
vigora a seguinte indicacdo do prazo de validade:

6.2.11.1.1. deve ser declarado o “prazo de validade”;
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6.2.11.1.2. do prazo de validade deve constar, pelo menos:

6.2.11.1.2.1. o dia e o més para produtos que tenham prazo de validade ndo superior a trés
meses;

6.2.11.1.2.2. 0 més e o ano para produtos que tenham prazo de validade superior a trés
meses. Se o0 més de vencimento for dezembro, bastara indicar o ano, com a expressao "fim de
...... " (ano);

6.2.11.2. o prazo de validade devera ser declarado por meio de uma das seguintes expressoes:
6.2.11.2.1. "consumir antes de...";

6.2.11.2.2. "valido até...";

6.2.11.2.3. "validade..." ;

6.2.11.2.4. "val:..";

6.2.11.2.5. "vence...";

6.2.11.2.6. "vencimento..." ;

6.2.11.2.7. "vto:..."; ou

6.2.11.2.8. "venc:....".

6.2.11.3. as expressdes estabelecidas no item “d” deverdo ser acompanhadas de:
6.2.11.3.1. prazo de validade; ou

6.2.11.3.2. uma indicagao clara do local onde consta o prazo de validade; ou de uma impressao
através de perfuragdes ou marcas indeléveis do dia e do més ou do més e do ano, conforme os
critérios especificados na alinea “6.2.11.2. € 6.2.11.3” do item 6.2.11.

6.2.11.3.3. Toda informacdo deve ser clara e precisa.

6.2.11.4. o dia, o més e o ano devem ser expressos em algarismo, em ordem numérica ndo
codificada, com a ressalva de que o més podera ser indicado com letras onde este uso nao
induza o consumidor a erro. Neste caso, é permitido abreviar o nome do més por meio das
trés primeiras letras do mesmo;

6.2.11.5. Nos rétulos das embalagens de produtos de origem animal que exijam condi¢Oes
especiais para sua conservac¢do, deve ser incluida uma legenda com caracteres bem legiveis,
indicando as precauc¢Oes necessarias para manter suas caracteristicas normais, devendo ser
indicadas as temperaturas maxima e minima para a conservac¢do do produto de origem animal
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e o tempo que o fabricante, produtor ou fracionador garante sua durabilidade nessas
condicdes. O mesmo dispositivo é aplicado para produto de origem animal que pode se alterar
depois de abertas suas embalagens.

6.2.11.6. Em particular, para os produtos de origem animal congelados, cujo prazo de validade
varia segundo a temperatura de conservacao, deve ser indicada esta caracteristica. Nestes
casos, pode ser indicado o prazo de validade para cada temperatura, em fungao dos critérios ja
mencionados, ou entdo o prazo de validade para cada temperatura, indicando o dia, o més e o
ano da fabricacao.

6.2.11.6.1. Para declarar o prazo de validade, poderao ser utilizadas as seguintes expressdes:
6.2.11.6.1.1. "validade a -18°C (freezer): ..." ;

6.2.11.6.1.2. "validade a - 42C (congelador): ..." ; ou

6.2.11.6.1.3. "validade a 42C (refrigerador): ..." .

6.2.12. Composicao do produto;

6.2.13. Indicagdo da expressdo: Registro na Secretaria de Agricultura e Pecudria - SIM sob n2----
-/----, onde serdo indicados primeiro o nimero de registro do produto seguido do nimero de
registro do estabelecimento, ambos com trés casas decimais;

6.2.14. Instrugdes sobre o preparo e uso do produto;

6.2.14.1. Quando necessario, o rétulo deve conter as instrugdes sobre o modo apropriado de
uso, incluidos a reconstituicdo, o descongelamento ou o tratamento que deve ser dado pelo
consumidor para o uso correto do produto.

6.2.14.2. Estas instru¢des ndo devem ser ambiguas, nem dar margem a falsas interpretagdes, a
fim de garantir a utilizagdo correta do produto de origem animal.

6.2.15. Informacdes nutricionais:
6.2.15.1. Seguir a Resolucao RDC n2 360, de 23 de dezembro de 2003, da ANVISA.

6.2.15.2. Os rétulos de carnes in natura, refrigeradas e congeladas, ndo necessitam declaracdo
da informacgdo nutricional.

6.2.15.3. Expressao “Contém Gordura Vegetal”;

6.2.15.3.1. Quando no processo tecnolégico do produto de origem animal for adicionado
gordura vegetal, deve ser indicado no painel principal do rétulo logo abaixo do nome do
produto, em caracteres uniformes em corpo e cor sem intercalacdo de dizeres ou desenhos,
letras em caixa alta e em negrito, a expressdo: CONTEM GORDURA VEGETAL.



Y

N

'

& - PREFEITURA MUNICIPAL DE AGUA SANTA

SECRETARIA DA AGRICULTURA E MEIO AMBIENTE
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM

&

6.2.15.4. Expressdes “Contém gluten” ou “Ndo contém glaten”:

6.2.15.4.1. Lei no 10.674, de 16 de maio de 2003 - Todos os alimentos industrializados deverdo
conter em seu rotulo e bula, obrigatoriamente, as inscricdes "contém Glaten" ou "ndo contém
Gluten", conforme o caso.

6.2.15.5. “Aromatizado Artificialmente”, quando o produto utilizar aroma artificial,
6.2.15.6. “Sabor de...” (completando com o sabor do aroma), na denominagdo de venda;
6.2.15.7. “Contém aromatizante” quando o produto utilizar aromas naturais;

6.2.15.8. “Sabor de...” (completando com o sabor do aroma), na denominacdo de venda e
“Contém aromatizante sintético idéntico ao natural” quando o produto utilizar aromas
sintéticos idénticos aos naturais;

6.2.15.9. “Sabor artificial de...” (completando com o sabor do aroma), na denominacdo de
venda e “Colorido artificialmente” quando o produto utilizar corantes artificiais.

6.3. No que se refere a rotulagem de produtos de origem animal especificos:
6.3.1. OVOS: Resolucdo 35, de 17 de junho de 2009, ANVISA.

6.3.1.1. Na rotulagem de ovos, além dos dizeres exigidos para alimentos, devem constar as
seguintes expressoes:

6.3.1.1.1. O consumo deste alimento cru ou mal cozido pode causar danos a saude;
6.3.1.1.2. Manter os ovos preferencialmente refrigerados

6.3.1.2. As expressdes devem ser declaradas em destaque, de forma legivel e o tamanho das
letras ndo pode ser inferior a Imm.

6.3.2. CARNE DE AVES E SEUS MIUDOS CRUS, RESFRIADOS OU CONGELADOS:Resolugdo - RDC
n2 13, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA:

6.3.2.1. Na rotulagem das carnes de aves e seus miudos crus, resfriados ou congelados, além
dos dizeres exigidos para os alimentos em geral e especificos, deve constar, obrigatoriamente,
as expressoes em destaque:

6.3.2.1.1. Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido cru pode causar danos
a saude.

6.3.2.1.2. Mantenha refrigerado ou congelado. Descongele somente no refrigerador ou no
microondas.
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6.3.2.1.3. Mantenha o produto cru separado dos outros alimentos. Lave com agua e sabdo as
superficies de trabalho (incluindo as tabuas de corte), utensilios e mdos depois de manusear o
produto cru.

6.3.2.1.4. Consuma somente apds cozido, frito ou assado completamente.
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ANEXO 2
CHECK LIST PARA Revisdo
AVALIACAO DE ROTULAGEM Data da Revisédo
Pagina
ESTABELECIMENTO: SIM:

PRODUTO: _

NUMERO DE REGISTRO: _

ITENS AVALIADOS

CONFORME

NAO
CONFORME

NAO SE
APLICA

1 Nome do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor,
conforme nomenclatura oficial

2 Marca comercial do produto

3 Nome da firma responsavel pela producéo e pelo acondicionamento

4 Natureza do estabelecimento de acordo com a classificacao oficial

5 Localizagdo do estabelecimento, com endere¢o completo e SAC (telefone)

6 CNPJ / CPF / Inscrigdo de Produtor Rural

7 Expressao “Registro no S.I.M. / Secretaria da Agricultura sob n°® 000/000”

8 Carimbo (s) oficial (is), na forma e dimensdes previstas

9 Indicagdo de quantidade (conteudo liquido/peso lig./unidades/contém)

10 | Expresséo “Deve ser pesado em presenca do consumidor”
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11 | Indicagdo do peso da embalagem (Portaria 019/1997/INMETRO)

12 | Lista de ingredientes com indicacédo dos aditivos utilizados (conter INS)

13 | Expresséao “Contém gluten” ou” Nao contém gluten” (lei 10.674/03)

14 | Expresséo “Colorido Artificialmente” e/ou “Aromatizado Artificialmente”

15 | Instrucdes sobre o preparo e uso do alimento, quando necessario.

16 | Expresséo “INDUSTRIA BRASILEIRA”

17 | Tabela nutricional com quantidade e medida caseira (alimentos embalados)

18 | Modo de conservacdo: “Mantenha Resfriado a..”; “Mantenha Congelado”,

19 | Orientagdo de conservagdo doméstica, com indicacdo da validade para cada
temperatura, no caso de produtos congelados

20 | Local para indicacao do prazo de validade e lote (pode ser data de validade)

21 | Expressao “Apds aberto, consumir em ... dia (s)”

22 | Indicacéo de Alérgenos (RDC 26/2015)

23 | Identificagdo de origem: “Fabricado em... ", "produto ..." ou "industria ..."

24 | Informacgdes obrigatdrias em ovos (RDC n°35/2009/ANVISA)

25 | Informacdes obrigatérias em leite (RDC n°222/2002/ANVISA)

26 | Informag®es obrigatdrias em carne e mitidos de aves (RDC
n°13/2001/ANVISA)

27 | Informag®es obrigatdrias de POA (art. 453 ao art. 462/ D9013 DE 2017)

Data:

Ass. Médico Veterinario




